
出
前
、お
持
ち
帰
り

メ
ニ
ュ
ー

「
熟
成
さ
れ
た
秘
伝
の
タ
レ
」「
蒸
し
方
」「
焼
き
方
」

職
人
に
受
け
継
が
れ
る
老
舗
の
技
。

創
業
大
正
十
五
年

八
千
代
の
歴
史
が
作
り
出
す「
う
な
重
」

そ
の
違
い
を
一
度
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

八
千
代
の

 

う
な
ぎ

出
前
、お
持
ち
帰
り

メ
ニ
ュ
ー

一
本

太
巻
寿
司

海
鮮
巻 

…
…
…
…
…
…
…

穴
子
太
巻 

…
…
…
…
…
…

太
巻 

…
…
…
…
…
…
…
…

三
、七
八
〇
円

一
、七
二
八
円

一
、一
八
八
円

九
カ
ン 

八
カ
ン 

お
刺
身

盛
り
合
わ
せ
五
点 

…
…
…
…

上
盛
り
合
わ
せ  

…
…
…
…

一
、六
二
〇
円

二
、七
〇
〇
円

穴
子  

…
…
…
…
…
…
…
…

〆
真
さ
ば  

…
…
…
…
…
…

握
り
寿
司

押
し
寿
司

一
、九
四
四
円

一
、六
二
〇
円

葵  

…
…
…
…
…
…
…
…
…

牡
丹  

…
…
…
…
…
…
…
…

椿  

…
…
…
…
…
…
…
…
…

桔
梗  

…
…
…
…
…
…
…
…

五
、四
〇
〇
円

四
、三
二
〇
円

三
、二
四
〇
円

二
、一
六
〇
円

焼 

物

青
森
五
穀
味
鶏
香
草
焼
き

浜
中
ほ
え
い
豚
味
噌
焼
き
…

一
、六
二
〇
円

一
、六
二
〇
円

揚 

物

白
魚
か
ら
揚
げ 

…
…
…
…
…
…

た
こ
ざ
ん
ぎ 

…
…
…
…
…
…
…

青
森
五
穀
味
鶏
か
ら
揚
げ 

…

毛
が
に
甲
羅
揚
げ 

…
…
…
…

仙
鳳
趾
牡
蠣
ふ
ら
い（
2
個
）…

海
老
ふ
ら
い（
2
本
）
…
…
…

ほ
た
て
貝
ふ
ら
い
…
…
…
…
…

ほ
っ
き
貝
ふ
ら
い 

…
…
…
…
…

六
四
八
円

六
四
八
円

一
、六
二
〇
円

一
、六
二
〇
円

一
、〇
八
〇
円

一
、〇
八
〇
円

一
、二
九
六
円

一
、二
九
六
円

蒸 

物

毛
が
に
し
ゅ
う
ま
い 

…
…
…
…
…

茶
碗
蒸
し  

…
…
…
…
…
…
…

穴
子
茶
碗
蒸
し  

…
…
…
…
…

六
四
八
円

六
四
八
円

九
七
二
円

さ
ら
だ

野
菜
さ
ら
だ 

…
…
…
…
…
…
…

毛
が
に
さ
ら
だ 

…
…
…
…
…

ほ
た
て
し
ゃ
き
し
ゃ
き
さ
ら
だ 

…

白
魚
し
ゃ
き
し
ゃ
き
さ
ら
だ 

…
…

六
四
八
円

一
、五
一
二
円

一
、二
九
六
円

八
六
四
円

生
ち
ら
し

一
個 

い
な
り
寿
司

松 

…
…
…
…
…
…
…
…
…

竹 

…
…
…
…
…
…
…
…
…

梅 

…
…
…
…
…
…
…
…
…

桃 

…
…
…
…
…
…
…
…
…

海
鮮
ば
ら
ち
ら
し
…
…
…
…

五
、四
〇
〇
円

四
、三
二
〇
円

三
、二
四
〇
円

二
、一
六
〇
円

三
、七
八
〇
円

弁 

当

寿
司
二
段
弁
当 

…
…
…
…

旬
花
堂
弁
当（
幕
の
内
風
）
… 

天
丼 

…
…
…
…
…
…
…
…

上
天
丼 

…
…
…
…
…
…
…

特
上
天
丼 

…
…
…
…
…
…

二
、七
〇
〇
円

二
、七
〇
〇
円

一
、六
二
〇
円

二
、一
六
〇
円

三
、七
八
〇
円

い
な
り
寿
司 

…
…
…
…
…
…
…

一
三
〇
円

※ 

漁
期
・
入
荷
状
況
に
よ
り
内
容
が
変
わ
り
ま
す
。

※ 

お
好
み
の
ご
注
文
も
承
り
ま
す
。

※ 

漁
期
・
入
荷
状
況
に
よ
り
内
容
が
変
わ
り
ま
す
。

写真は「竹」

※ 

漁
期
に
よ
り
入
荷
の
な
い
も
の
も
ご
ざ
い
ま
す
。。

※ 

お
好
み
の
ご
注
文
も
承
り
ま
す
。

八
千
代
本
店
な
ら
で
は
の
こ
だ
わ
り
の
味
覚
を

ご
自
宅
の
食
卓
で
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

一
人
前

一
人
前

一
人
前

一
人
前

一
人
前

一
人
前

お渡し・お届け▶●11：30～14：00 ●17：00～21：00昼 夜

こちらの面に掲載のメニューは当日の
ご注文でも、お渡し・お届けが可能です。

釧路市末広町3丁目5番地  TEL 0154-22-0218

※当店では旬の食材を使用するため、季節により献立が多少変わります。
　予めご了承ください。

ご注文はお気軽にフリーコールで（固定電話専用）

0120-24-0814
携帯電話からはこちらへおかけください0154-22-0218

す
だ
れ
巻
き 

一
本
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寿
司

大
と
ろ
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…
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磯
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ね
ぎ
と
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…
…
…
…
…
…
…

と
ろ
た
く 

…
…
…
…
…
…
…

中
と
ろ
鉄
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…
…
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…

穴
き
ゅ
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…
…
…
…
…
…
…
…

鉄  

火  
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さ
ば
が
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二
〇
円

一
、六
二
〇
円

一
、二
九
六
円

一
、二
九
六
円

一
、二
九
六
円

七
五
六
円

五
四
〇
円

四
八
六
円

梅
し
そ
、納
豆
、新
香
、山
ご
ぼ
う
、

か
っ
ぱ
、か
ん
ぴ
ょ
う 

…
…
…
…
各 

三
二
四
円

う
な
ぎ

う
な
重 

…
…
…
…
…
…

特
う
な
重 

…
…
…
…
…

か
ば
焼
き  

…
…
…
…
…

う
な
丼 

…
…
…
…
…
…

四
、三
二
〇
円

六
、一
五
六
円

四
、一
〇
四
円

二
、五
九
二
円

 写真は「うな重」

「
熟
成
さ
れ
た
秘
伝
の
タ
レ
」「
蒸
し
方
」「
焼
き
方
」

職
人
に
受
け
継
が
れ
る
老
舗
の
技
。

創
業
大
正
十
五
年

八
千
代
の
歴
史
が
作
り
出
す「
う
な
重
」

そ
の
違
い
を
一
度
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

一
人
前

八
千
代
の

 

う
な
ぎ

※料金は、すべて消費税（8％）が含まれております。

●11：30～13：00昼

●昼出前は　 の時間帯のみとなります

出前お届け時間

※出前は5,000円（税込）以上のご注文より承ります。
※当店より半径6kmまでお届けさせていただきます。

こちらの紙面のメニューには
容器代が別途かかります。
※詳しくはご注文の際にお確かめください。

こちらの紙面のメニューには
容器代が別途かかります。
※詳しくはご注文の際にお確かめください。

令和5年 10月改訂版



出前、お持ち帰り
メニュー

〆
真
さ
ば

　　　棒寿
司

極
上
の
真
鯛
を

極
上
の
昆
布
で
〆
、

シ
ャ
リ
も
鯛
寿
司
用
に

特
別
に
仕
込
み 

と
て
も
上
品
な
味
に

仕
上
げ
ま
し
た
。

こちらの面に掲載のメニューは
ご注文いただけますようお願いいたします。
お渡し・お届け▶

2日前迄に

●11：30～14：00 ●17：00～21：00昼 夜

釧路市末広町3丁目5番地  TEL 0154-22-0218

お
ま
か
せ

会
席
弁
当

手
巻
き
寿
司

手
巻
き
寿
司

写真は「至高の手巻き寿司」

お
ま
か
せ

会
席
弁
当

桐 

…

藤 

…

萩 

…
一
〇
、八
〇
〇
円

八
、六
四
〇
円

六
、四
八
〇
円

写真は
「藤」（二人前）

雪 

…

月 

…

花 

…
五
、九
四
〇
円

四
、八
六
〇
円

三
、七
八
〇
円

写真は「月」
（一人前）
※お料理の内容は魚の
　入荷状況により変わる場合もございます。

和
風
オ
ー
ド
ブ
ル

二
、一
六
〇
円

真
鯛
の
昆
布
〆

箱
寿
司

真
鯛
の
昆
布
〆

箱
寿
司

極
上
の
真
鯛
を

極
上
の
昆
布
で
〆
、

シ
ャ
リ
も
鯛
寿
司
用
に

特
別
に
仕
込
み 

と
て
も
上
品
な
味
に

仕
上
げ
ま
し
た
。

七
、五
六
〇
円

一
人
前

サイズの目安

サイズの目安

一人前用

13.5cm

17.7cm

二人前用

出前、お持ち帰り
メニュー

本
鮪
大
と
ろ

本
鮪
中
と
ろ

本
鮪
赤
身

蝦
夷
鮑

子
持
ち
昆
布

毛
蟹

蝦
夷
ば
ふ
ん
雲
丹

八
千
代
特
製
い
く
ら
醤
油
漬
け

一
六
、二
〇
〇
円

本
鮪
赤
身

　
　ず
わ
い
蟹

さ
ー
も
ん

　
　〆
真
さ
ば

甘
海
老

　
　
　い
く
ら

と
び
っ
子

　
　干
瓢

六
、四
八
〇
円

至
高
の
手
巻
き
寿
司

手
巻
き
寿
司

※
お
料
理
の
内
容
は
魚
の

　入
荷
状
況
に
よ
り
変
わ
る

　場
合
も
ご
ざ
い
ま
す
。

手
巻
き
寿
司
用
に
仕
込
ん
だ
寿
司
飯
を

ひ
と
巻
分
ず
つ
笹
で
仕
切
り
ま
し
た
。

香
ば
し
い
最
高
級
の
海
苔
に
笹
薫
る
シ
ャ
リ
を
広
げ

厳
選
さ
れ
た
極
上
の
ネ
タ
を
巻
く
。

八
千
代
本
店
な
ら
で
は
の
手
巻
き
寿
司
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

一
本 

〆
真
さ
ば

　　　棒寿
司三

、〇
二
四
円

厳
選
し
た
真
鯖
と
真
昆
布
を「
八
千
代
」秘
伝
の
絶
妙
な

塩
加
減
、酢
加
減
で
〆
、代
々
受
け
継
が
れ
て
き
た
シ
ャ
リ
と

職
人
の
技
で
巻
い
た
八
千
代
の
鯖
棒
寿
司
は
、甘
み
が
あ
っ
て

さ
っ
ぱ
り
と
し
た
味
わ
い
、そ
れ
で
い
て
鯖
の
脂
は
し
っ
か
り
乗
っ
て
い
ま
す
。

八
千
代
自
慢
の
ひ
と
品
で
す
。

ご注文はお気軽にフリーコールで（固定電話専用）

0120-24-0814
携帯電話からはこちらへおかけください0154-22-0218

目
で
楽
し
み
、

そ
し
て
味
わ
っ
て
い
た
だ
く
。

八
千
代
の

お
も
て
な
し
を

食
卓
で

お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

令和5年 10月改訂版

こちらの面は和風オードブルのみ
容器代が別途かかります。
人数の盛りにより容器が異なるため
ご注文の際にお確かめください。

●11：30～13：00昼

●昼出前は　 の時間帯のみとなります

出前お届け時間

※出前は5,000円（税込）以上のご注文より承ります。
※当店より半径6kmまでお届けさせていただきます。

二
人
前
〈
容
器
代
込
〉

一
人
前
〈
容
器
代
込
〉

一
人
前
〈
容
器
代
込
〉

※当店では旬の食材を使用するため、
　季節により献立が多少変わります。
　予めご了承ください。

三
人
前
〈
容
器
代
込
〉

三
人
前
〈
容
器
代
込
〉

写真は五人前の皿盛りイメージです。

約
四
人
前
〈
容
器
代
込
〉

※当店では旬の食材を使用するため、季節により献立が多少変わります。
　予めご了承ください。

※料金は、すべて消費税（8％）が含まれております。
※こちらの紙面のメニュー（和風オードブルを除く）には
　容器代が含まれております。


